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MENU CRECHE

REPAS DES GRANDS

Du lundi 03 au vendredi 07 juin 2024

lundi 3 juin 2024

Piémontaise
MSC

Poisson meuniére ¥ Quenelles sauce aurore

Poélée provencale
Le carré
Fruit de saison

mardi 4 juin 2024

Terrine de légumes sauce cocktail
Pépites de dinde b | 1
sauce créme
Purée de pommes de terre 1 l
Camembert Y [k
Fruit de saison

Viande bovine a hachis" '

Goliter : Baguette tradition fr‘omage blanc nature 1 l
et purée pomme coing

Golter : Boudoirs, petit suisse nature 1 [
et purée pomme fraise

CEufs durs a la béchamel 1 l

mercredi 5 juin 2024
Tomate vinaigrette 1 l
Haricots beurre

Tome noire 1 l
Fruit de saison

Pépites de beeuf
sauce marengo

et purée de pommes

Goliter : Baguette tradition , yaourt na‘rum

Jeudi 6 juin 2024

Betteraves vinaigrette
Pépites de porc LES
Pavé de hoki d la creme gz
sauce tomate 1 ‘ 4

Coquillettes 1 !
Cantal
Fruit de saison

vendredi 7 juin 2024

Melon

Pépites de jambon sauce tfomate
(Origine France ou Espagne )

Pépites de dinde
sauce indienne 1 t
Légumes cuisines a la provengale *
Emmental YR
Fruit de saison

Goliter : Créme de pain d'épices maison et purée de poires

Goliter : Baguette ‘rr‘adi‘rion Jkiri Y 1

et purée de pommes

NOTA : Ces menus, origines et labels sont susceptibles d'étre modifiés selon les approvisionnements ou les cours du marché.
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MENU CRECHE

REPAS DES GRANDS

Du lundi 10 au vendredi 14 juin 2024

lundi 10 juin 2024

Salade iceberg
Pépites de dinde1 X
sauce creme
Purée de pommes de Terre !
Yaourt velouté nature
Fruit de saison

Cubes de poisson a la créeme

mardi 11 juin 2024

Taboulé1 l

Pépites de veau sauce milanaise
(Origine UE)

MsC

7 Qmeleﬁe 1 l

Petits pois et carotfes
Saint Paulin 1 '
Fruit de saison

Golter : Petit fourré fraise, petit suisse nature
ef purée pomme pruneau

1t

Golter : Baguette tradition, yaourt velouté nature
et compote pomme vanille 1

Pavé de hoki
sauce aurore

mercredi 12 juin 2024

Carottes rdpées vinaigrette
Pépites de porc | i
sauce tfomate

msc
=,
Riz
Emmental 1 l
Fruit de saison

Golter : Semoule au lait maison et purée de poires

Jeudi 13 juin 2024

Melon
Pépites de dinde b | 1
sauce créme

urs

Haricots verts
Camembert
Fruit de saison

vendredi 14 juin 2024

Tomate vinaigrette 1 l
Pépites de beeuf 1 l LiES
&

N Cubes de poisson a la créme
sauce forestiére

dla béchamel1 '
Torti

Kiri Y 1

Fraises Miam Miam Sologne ® 1 '

Golter : Baguette tradition(E) , vache qui rit Y [
et purée pomme banane

1t

Goliter : Baguette tradition() , fromage blanc nature
et purée pomme coing

NOTA : Ces menus. oriaines et labels sont suscebtibles d'étre modifiés selon les abbrovisionnements ou les cours
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MENU CRECHE

REPAS DES GRANDS

restauration
collective

Du lundi 17 au vendredi 22 juin 2024

lundi 17 juin 2024

Macédoine mayonnaise

CEuf dur & la béchamel 4 Pépites de boeuf sauce forestiére

1k

Carottes
Milanette 1 l
Fruit de saison

Ms(
Pépites de beeuf sauce tomate 1 l Cubes de poisson a la créme

mardi 18 juin 2024
Tomate vinaigrette 1 t
CoquilleT‘res1 l

Yaourt nature velouté
Fruit de saison

Golter : Baguette tradition(E) , petit suisse nature Y 1
et purée pomme pruneau

Golter : Creme de boudoir maison et compote pomme vanille

mercredi 19 juin 2024

Houmous de betteraves

Pépites de dinde sauce créme R

Haricots verts
Le carré 1 l
Fruit de saison

Pépites d'agheau sauce miel
(origine UE ou hors UE)

Goliter : Baguette tradition  kiri (&N
et purée pomme coing

Jeudi 20 juin 2024

Carottes rdpées vinaigrette

. MSC Omelette 1 '
Brandade de poisson :
)

Purée de pommes de terre 1 l
Fromage frais ail et fines herbes
Fruit de saison

Pépites de beeuf | L
sauce tomate

vendredi 21 juin 2024

Melon
Pépites de porc
sauce créme
Petits pois @; i
Vache qui rit
Fruit de saison

Golter : Baguette tradition , yaourt nature
et purée pomme banane

Goliter : Madeleines, petit suisse nature 1 4
et purée de poires

NOTA : Ces menus, origines et labels sont susceptibles d'étre modifiés selon les approvisionnements ou les cours du marché.
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REPAS

MENU CRECHE

DES GRANDS

Du lundi 24 au vendredi 28 juin 2024

lundi 24 juin 2024

Haricots verts vinaigrette
Pépites de veau
sauce créme (origine UE)
Coquillettes 1 l
Tome noire 1
Fruit de saison

Pépites de porc.I i
sauce créme

mardi 25 juin 2024

Salade de lentilles

Pavé de hoki MSC Pépites de dinde
sauce créme aneth & sauce creme
Poélée provengale
Cantal

Fruit de saison

1t

1t

Goliter : Baguette Tr‘adiﬂon, petit suisse nature
et purée pomme banane

Goliter : Baguette tradition(®) | vache qui rit 1
et purée de pommes Y

Pépites de beeuf |
sauce forestiére

mercredi 26 juin 2024

Tomate vinaigrette 1 [

Petit suisse nc’rur‘e1 l
Fruit de saison

Pépites de dinde | X

au bouillon
Semoule1 l

et purée pomme coing

Goliter : Baguette Tr‘adiﬂon ~yaourt velouté nature

Jeudi 27 juin 2024

Salade iceberg

Cubes de poisson [IEs Pépites de palette 1/2 sel de porc
a la créeme & sauce diable b
Courgettes basilic *
Emmental

Fruit de saison

vendredi 28 juin 2024

Concombre a la créme
Pépites de dinde
' sauce marengo
Purée de pommes de terre 1 [
Bleu douceur
Fruit de saison

Omelette 1 l

Golter : Sablés de retz, fromage blanc nature 1 l
ef purée pomme fraise

Golter : Riz au lait maison et purée de pommes 1

NOTA : Ces menus, origines et labels sont susceptibles d'étre modifiés selon les approvisionnements ou les cours du marché.
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